Kalte Vorspeisen

Reh- Carpaccio Fr. 22.50

mariniert, gerduchert, Sauerrahm
Randen- Sorbet

Suppen

Kiirbiscremesuppe Fr. 12.50

Salate

Niisslisalat Chef
mit Speck, Ei und Croutons Fr. 17.50

Jagersalat
mit Wildstreifen und Feigen, auf buntem Blattsalat Fr. 21.50

« Die Speisen in dieser Menukarte werden vollstandig vor Ort mit Rohprodukten
und traditionell in der Kiche verwendeten Zutaten nach den Kriterien des Labels
.Fait Maison“ zubereitet, ausgenommen der Speisen mit einem Stern (*). »



«Klassikers

Rehpfeffer nach Grossmutter Art Fr. 39.50°

nach altem Rezept zubereitet.
Herbstgemiise und Spditzli

Wildschwein- Pfeffer Fr. 39.50°
speziell gebeizt, in Rriftiger Sauce ohne Blut

Herbstgemiise und Kartoffelstock,

Hirsch- Ragout in Sauerrahmsauce Fr. 39.50°
Herbstgemiise

Polenta

Pfeffer Potpourri Fr. 44.50

Reh-, Hirsch- und Wildschweinpfeffer
in separatem Topfchen serviert,
mit den dazu passenden Beilagen

Wildschweingeschnetzeltes Steinpilz Fr. 41.50
Herbstgemiise

Spdtzli

Vegetarischer Herbstteller Fr. 38.00

die feinsten Geniisse des Herbstes
Saison - Gemiise, Pilze, Friichte und Beilagen

« Die Speisen in dieser Menukarte werden vollstandig vor Ort mit Rohprodukten
und traditionell in der Kiche verwendeten Zutaten nach den Kriterien des Labels
.Fait Maison“ zubereitet, ausgenommen der Speisen mit einem Stern (*). »



Hausspezialititen

Rehriicken , Grand Veneur*

die Kronung des Herbstes (Tellergericht)

mit feinen Saucen
Herbstgemiise und Spitzli

Rehischnitzel , Kleopatra“

zarte Rehschnitzel mit Feigen und Honig- Balsamico-Sauce

Herbstgemiise und Spitzli

Reh- Haxe
geschmort in Rotweinsauce

Kartoffelstock,

Reh- Hiiftli mit Triiffel
Wirz- Gemiise
Dinkel Nudeln

Wildschwein Riicken mit Triiffelsauce

Herbstgemiise
Kartoffelstock,

Wildschwein- Knusper- Schnitzel

Pommes frites™

Hirschschnitzel ,Grappa*
mit aromatischer Grappa-Sauce
Herbstgemiise und Spitzli

Fr. 59.50

Fr. 49.50°

Fr. 39.50

Fr. 44.50

Fr. 54.50

Fr. 44.50

Fr. 48.50°

Die mit © bezeichneten Gerichte konnen auch Kleiner bestellt werden. Reduktion Fr.5.00

« Die Speisen in dieser Menukarte werden vollstandig vor Ort mit Rohprodukten
und traditionell in der Kiche verwendeten Zutaten nach den Kriterien des Labels
.Fait Maison“ zubereitet, ausgenommen der Speisen mit einem Stern (*). »



