
                                  

                    

                                                                          

                         

              Genuss Menü Herbst 

  

 

 



 

 

I. Kartoffel- Trüffel- Suppe 

pochiertes Wachtel- Ei 

*** 

II. Wild- Terrine 

Rotkohl, Birnen- Chutney 

 *** 

III. Forellen- Wild- Capuns 

Rahm- Wirz- Gemüse 

 *** 

IV. Kürbis- Mousse 

Pecoretta 

 *** 

V. “Gäms- Duo” 

Mignon mit Beeren- Ginsauce 

feiner Gäms- Pfeffer 

   Baumer- Süsskartoffel  

 *** 

VI. Oberländer Käse Auswahl 

Birnenbrot vom Janz 

 *** 

VII. Apfel- Parfaitglace 

 

 

 

 

Menü Komplett:    Fr. 115.00         

mit Weinbegleitung    Fr. 155.00   

Menü 5 Gänge:      Fr.  99.00      

mit Weinbegleitung    Fr. 125.00  

Menü 3 Gänge:      Fr.  78.00          

mit Weinbegleitung    Fr.  98.00  

Getränke Begleitung 

 

I. Der Weisse, L.&V. Teufen 

II. Sionetta, Mallorca 

III. Riesling, Bechtel Weine, Eglisau 

IV. Zin fiano, Manduria Italien  

V. Kleines Kreuz, Weingut Rings, Deutschland 

VI. Port, Quinta la Rosa, Portugal 

VII. Liebling, Weingut Schwarz, Freienstein 

 


