Lieferanten:
Suppenhuhn
Karotten
Salbei

Riesling- Suppe
Wildsalsiz
Lachsforelle
Shi Take
Schafskasli
Honig
Baumniusse
Reh- Carpaccio
Randen
Oberlander Perle
Kalbsfilet
Saiblingsfilet
Kaseauwahl

Birnenbrot
Traubengelee
Grappino
Bllten

Bier

Stockli Ei, Saland

Scherrer/ Burch, Bauma
eigener Garten

Ustermer, Heusser Weinbau
u.a. Tosstalerwild

Bachtel- Fisch, Gibswil

Fine Funghi AG, Gossau
Schafskaserei Kuster, Wald
Iten, Hinwil

Wrmatswil

u.a. Tosstaler Jagd
Scherrer/Burch, Bauma
Schupplis Geisse Chasi, Hinwil
Metzgerei Muhh, Hof Saland
Bachtel Fisch, Gibswil
Kaserei Preisig, Sternenberg
Schafskaserei , Wald
Backerei Janz, Wila
Ustermer, Heusser Weinbau
Ustermer, Heusser Weinbau
Krauterhof Sunnegrund, Auslikon

Braukultur AG, Uster

...50 richtig herzlich!

Vom 17. August bis 15. September



Amuse Bouche: Suppenhuhn, Karotte, Miisli

* kK

I. Riesling Suppe

Getrdnke Begleitung ‘Wild- Salsiz- Rollchen
*H K
1. Riesling- Sylvaner, Heusser, Uster o
I Pinot gris, Lienhard, Teufen II. Marinierte Bachtel Lachsforelle
III.  Goldtropfli, Schloss Teufen *Hk
IV. Pink rose, Heusser, Uster III. Gossauer Shi Take
V.  Cabernet Dorsa, Heusser Uster .
VI.  Ricoer, Bachmann, Stdfa Walder SCﬁaﬁ kdsli
VII.  Grappino, Heusser, Uster Oberldinder Honig, Baumniisse

* k¥

IV. Tosstaler Reh Carpaccio
Oberldnder Perle, Randen Sorbet
¥k K
V. “Wiese & Wasser”
Oberldinder Kalbsfilet

Bachtel Saiblin,
Menii Komplett: JFr. 115.00 o S 7/
mit Weinbegleitung Fr. 155.00 Kiirbis, Raps
Menii 5 Gdange: Fr. 99.00 F K
mit Weinbegleitung 7. 125.00 VI. Oberlinder Kise Auswahl
Menii 3 Gdange: Fr. 78.00 )
mit Weinbegleitung Fr. 98.00 Birnenbrot vom janz

¥ ¥k

VII. Trauben- Sorbet, Grappino
Bliiten- Panna Cotta



